Collége Paul Ramadier - Decazeville

MENUS DE LA SEMAINE

LUNDI 04/03 MARDI 05/03 MERCREDI! 06/03 _JEUDI 0F/03 VENDREDI 08/0=2
Crépe au fromage 1000, Salad'oar 900, Avocat mayonnaise 100, Salade verte 409 Soupe de vermicelles 250 vl
Poissown cltron 1000 Saute de dinde 1009 Saucise 1009 Chipolatas végétariennes 1209 Steak haché 1009
Brocolis / phtes 2009, Purée 2009 Flanc de courgettes 1500, Spaghettis sauce tomate 1300 Petits pois carottes 2009
Fromage / yaourt 1200, Fromage / Yaourt 1200 Flamby 100g, Fromage / yaourt g0g Fromage / Yaourt 1209
Fruit 1009 Fruit 1000 Frult 1009 Brownie au chocolat go0) Frult 1009
Sans protéines animales Produit labellisé Produit local Plat fait maison Produit BIO

o ] €3 & @
ees N
ge=CeHl

Certains plats sont
entiérement préparés par

nos soins AGRICULTURE
810 0GI0UE

Menus pouvant étre modifiés en cas de besoin.

Michel MASTROPIER! (Chef d'établissement)




Collége Paul Ramadier - Decazeville

MENUS DE LA SEMAINE

LUNDI 11/03 MARDI 12/03 MERCREDI 13/03 JEUDI14/03 VENDREDI 15/03
Feuilletté au fromage g0g Charcuterie 40g, cake aw thon 900 Salad'bar 90g | Salade de powmnes de terve 900
Nuggets de blé 1200, Owelette au fromage 909 Belgnets de calamars 1009, Fish and ship's 100¢, Brochette de dinde 1000,
Haricots verts / i , ; i
Phtes 2000, , 1500 Riz & la tomate 2009 Frites 2009, Belgnets de brocolis 1500
haricots bewrre
Fromage / yaourt 1200 Fromage / yaourt 1209 Fromage blanc / biscuit 1309 Flaw patissier €00, Fromage / yaourt 13209
Frult 1009 Frult 1009 Frult 1009, Frutt 1000, Frult 1000
Sans protéines animales Produit labellisé Produit local Plat fait maison Produit BIO
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Menus pouvant étre modifiés en cas de besoin.

Michel MASTROPIERI (Chef d'établissement)

Certains plats sont
entierement prépares par
nos soins

AQRICULTURE
BloLoaiauE




Coliége Paul Ramadier - Decazeville

MENUS DE LA SEMAINE

LUNDI 18/0= MARDI 1ﬁ/03 MERCREDI| 20/0= JEUDI 21/03 VENDRED! 22/03
Crepe au fromage 1009 Saladoar 90¢ CEuf mimosa 550 Salad'bar 900 Bouchée 0 La reine £0g
F éoétart BB ot " ) Owelette au fromage 5
arcou v arten 120 ambown brats g0 oisson citron 100 asaones 120 , 9
d 9 & J < g 9 J / ciboulette
Jardiniére de Légumes 1500, Frites 200¢, Jardiniére de Légumes 1500, Haricots beurve 1500,
Fromage / yaowrt 1309 Fromage blanc / confiture  90g Mousse au chocoolat 1009 Fromage / yaourt 1209 Fromage / Yyaourt 1200
Frutt 100¢, Frutt 1009 Frult 100g| Belgnet au chocolat / pomme  gog Fruit 1000,
Produit labellisé Produit local Plat fait maison Produit BIO

Sans protéines animales
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Menus pouvant étre modifiés en cas de besoin.

Certains plats sont
entiérement préparés par
nos soins

AGRICULTURE

BIOLOGIQUE




Collége Paul Ramadier - Decazeville

MENUS DE LA SEMAINE

LUNDI 25/03

MARDI 26/03

MERCREDI 27/03

JEUDI 28/03

VENDREDI 29/03

Friand au fromage g0g Sald'bar 900, Tomate fargle au thow 1000, Salad'bar 90¢) Salade de viz 1000
y . . Boulettes végétariennes

Poissown citron 1009 Poulet au curry 100¢) Sauctsses de Strasbourg 100¢) Sauté de porc 1009 ) 1209

sauce au 'PDL\/YC
Flan de courgettes / pltes 2009 Riz 2000, Petits pols / carottes 1509, Pommes Vapeur 2009, Poélée de Légumes 1500
Fromage / yaourt 1300 Fromage / Yaourt 1309 Créme aux ceufs 1009 Fromage / yaourt 1300, Fromage / yaourt 1300
Fruit 1000, Fruit 1004 Frutt 1009| Muffin i la péehe / chocolat  gog Frutt 1009

Sans protéines animales Produit labellisé Produit local Plat fait maison Produit BIO
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Menus pouvant étre modifiés en cas de besoin.

Michel MASTROPIERI (Chef d'étaklissement)

Certains plats sont
entierement préparés par
nos soins

AGRICULTURE
BjoLO0QlQUE




